Primaire - Menu du & octobre au 10 octobre

Déjeuner

Tabouile libanzais maison

Chipolatas

Banane bio

vanille bio

Batavia aux tomates et noix

Steak hache aitre d'hotel

Pennes a la tomate bio

Raisin

Salade de jeunes pousses

Haut de cuisse poulet grilie

Pommes de terre sautées

Tomime grise

Suisse sucre 6.8% 60

Carottes rapees a la
ciboulette

Poisson frais sauce citron

Mousse au chocolat au lait

g—(}uiéibre

%% Fait maison

s VEGETAUX CRUS

CORPS GRAS
PRODUHTS LAITIERS

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *
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Primaire - Menu du 13 octobre au 17 octobre

Déjeuner

Salade de mache

. imosa
vinaigrefte

Entree du jour Carotte rapee vinaigrette Oeuf

Aiguillette colin alaska

Aiguillette poulet poelee Tortis a la bolognaise y
g poulet p g Boulettes d'agneau panee citron

Semoule au beurre Feculent du jour

Babybel 45% 22 Emmental Prune rouge Flan au chocolat

Tart Ananas

From frais sucre

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produils *
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Privmaire - Menu du 3 novembre au 7 novembre

Déjeuner

Pizza royale

Omelette nature

Pommes de terre vapeur
maison

Yaourt a boire a la fraise

Clementine

Batavia aux lardons,
croutons et au chevre

Beignets de colin alaska
facon fish and chips

From blanc

ture 2.8% 100

Cookies aux pepites de
chocolat

Radis au beurre

Escalope de dinde sauce
curry

Buisse 3.8% demi ecreme
60 fro

Carotte rapee vinaigrette

Steak hache bio sauce
fomate

Tagliatelle au beurre

)
& Quilibre

2 Fait maison

* Menus proposés sous réserve de dispenibilités des produits *

= Recatte BIO ™= Origine

RODUITS LAITIERS % VEGETAUX CRUS y PROTIDES
VEGETAUX CUITS SUCRE

CORPS GRAS
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Primaire - Menu du 10 novembre au 14 novembre

Carottes rapees aux olives

Saucisse de francfort

Lentilles bio

Yaourt a boire a la vanille
hio

Déjeuner

Soupe de 1ggume

Lasagnes a la bolognaise

Emmental bio

Puree pomme bio

Brick au !:hon

Dos de colin a [a
mayonnaise

Coquillette bio beurre

Marbree

Clementine

* Menus proposés sous réserve de disponibiités des produits *
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Primaire - Menu du 17 novembre au 21 novembre

Bouilion de legumes aux
vermicelles

Frites

Creme

chocolat bio

Déjeuner

Crepe au jambon et
fromage

Quenelle nature sauce
tomate

Riz & ia tomate et au
cheddar

Ananas frais a la chantilly

Batavia sauce vinaigrette

Pommes de terre vapeur
maison

Compote pomme framboise

Miacedoine ce2 remoulade

&9

Aiguillette de colin fish and
chips

Coquillette bio beurre

Banane bio

w2 Fait maison

)
& -Cuilibre

VEGETAUX CUITS

ECULENTS

6’? Certification envircnnementale de niveau 2 (CE2)

% VEGETAUX CRUS
A PRODUITS LAITIERS
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Primaire

Déjeuner

- Menu du 24 novembre au 28 novembre

Carottes rapees au citron

Calamars romaine sce
ketchup

Pommes de terre vapeur
maison

Fourme ambert aop

Compote de pommes

Qeuf

imosa bhio

Cogquillette a la carbonara

Salade vinaigrette bio

Escalope hache de veau
grille

Ecrase pdt

Ananas

Madeleine pépites de

Bouillon de legumes bio au
vermicefle

Beignet de poisson blanc

Macaroni au beurre bio

maison Clementine chocolat Banane bhio
* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *
L= Recette BIO Fait maison = Appellatior d'origine protégée
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